Maison Louis Jadot, Savigny-les-Beaune, Bourgogne,Cote de

Beaune

Bourgogne

Maison Louis Jadot

Louis Jadot hgrer til blandt Bourgognes mest historiske og prestigigse
vinproducenter for bade hvide og rgde vine. Louis Henri Denis Jadot kom til
Beaune fra Belgien i slutningen af 1700-tallet, og opkgbte en del vinmarker, bl.a.
den legendariske monopol-mark "Beaune 1. Cru Clos des Ursules”, som den dag
i dag er en husets signaturvine. Maison Louis Jadot blev etableret i
1859.Vinhuset besidder i alt 150 hektar vinmarker, hvor af 70 hektar ligger i
Cote d’'Or. | dag betragter enkelte fejlagtigt Louis Jadot som en negociént, der
opkgber druer hos lokale vinbgnder, men op imod 70 % af vinene stammer
imidlertid fra huset egne marker. At Louis Jadot i dag er et af de mest velansete
vinhuse i Bourgogne ma i allerhgjeste grad tilskrives, at de fornemme og
lovpriste vine siden 1970 er skabt og profileret af den legendariske og
karismatiske vinmager Jacques Lardiere. Han gik pa pension i 2012 og overlod
pladsen til Frédéric Barnier, som med stor respekt for Lardieres arbejde har
taget arven og opgaven op. At samtlige vine produceres pa et ekstremt hgjt
niveau har blandt andet resulteret i, at Louis Jadots vine er reprasenteret pa 19
ud af Frankrigs 27 trestjernede Michelin restauranter.

Vinen

Med Beaune mod syd og selve Corton-hgjen mod nordgst blander Savigny-lés-
Beaune sig i geografisk henseende med det nordlige Cote de Beaunes fine
selskab. 90% af appellationens vine er rgde, og jordbunden bestar primaert af
kalksten og grus — hvilket er perfekt til fremstilling af Pinot Noir vine med et
feminint og elegant udtryk.

Druerne afstilkes ved ankomsten til vingarden. Herefter geerer de i store fade
over de efterfglgende 3-4 uger. Sluttelig lagrer vinen i 18 maneder i brugte fad
fra Jadots eget bgdkerfirma Cadus. Maison Louis Jadots Savigny-les-Beaune har
en sart rubinrgd farve. | bade duft og smag har vinen fint afstemte noter af
hindbeer, solbzer og kirsebzer. En delikat, underliggende syre lgfter vinen op og
giver den struktur. Server den i store Bourgogneglas, ved en temperatur
omkring de 14-15 grader til lyst kgd.

o Geering i store fade. Lagring i sma egetraesfade i 18
Vinifikation: o
maneder.
Fremragende Bourgogne fra en af Beaunes mest
undervurderede omrader. Vinen har dragende noter af de
fineste beer og en elegant smag understgttet af en delikat
frugtsyre.
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Frankrig, Bourgogne
Pinot Noir

13 %
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www.louisjadot.com
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